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PREISLISTE 
2012

Gastronomie

Weingut  
W. Hofstetter

Mindestbestellmenge: 
‐ 10 Kartons (gemischt) ab Lager
‐ oder Palette gemischt geliefert frei Abladestelle (ca. 600 Flaschen)
‐ Bei Magnum oder grösser ist der Transport bei Palettenabnahme 
gemischt inbegriffen, Einzeltransportkosten auf Anfrage

Der 40‐Jährige Werner Hofstetter hat 2006 den elterlichen Weinbau 
übernommen, ist also ein spätberufener «Jungwinzer», und gilt als 
nachhaltig denkend. 
So wird am Weingut im Einklang mit dem Stück Natur, das den 
Menschen anvertraut ist, gearbeitet. 7 ha nennt Werner Hofstetter sein 
Eigen, darunter werden Niederösterreichs bekannteste Sorten wie, 
Grüner Veltliner, Sauvignon Blanc, Weissburgunder, Riesling und die 
weisse Ursorte Roter Veltliner angebaut. Die Hofstetter Weine sind eine 
etablierte Grösse in Österreich, erzielte er doch beim 
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Artikelnr. Artikelbeschreibung

Ja
h
rg
a
n
g

So
rt
e

Fl
a
sc
h
e 
In
h
a
lt

Fl
a
sc
h
e 
p
ro
 

K
a
rt
o
n

K
a
rt
o
n
 p
ro
 

La
ge

Weissweine

Grüner Veltliner vom Wagram 2011 0,75 6

Grüner Veltliner Hammergraben 2011 0,75 6

Grüner Veltliner Lössterrassen 2011 0,75 6
12,5 % vol. 1,50

Grüner Veltliner Exclusiv 2011 0,75 6
13,0 % vol. 1,50

Grüner Veltliner Reserve 2011 0,75 6
13,0 % vol. 1,50

Beim Falstaff "Grüner Veltliner Grand Prix 2011" belegte dieser Wein einen hervorragenden 2. 

Platz!!

Der Grüne Veltliner Reserve ist der edelste Weisswein aus dem Hause Hofstetter. In der Nase 

wunderbar ntensive Fruchtanklänge, fein verwoben mit einer angenehmen Mineralität. Am Gaumen 

saftige und konzentrierte Steinobstfrucht mit einer cremigen Struktur und einer hochfeinen Säure. Ein 

äusserst eleganter Grüner Veltliner, der wunderbar zu Kalbfleisch oder zartem Geflügel passt.

Mit dem Grüner Veltliner Exclusiv hat das Weingut unzählige Preise und Auszeichnungen erhalten. 

Hellgoldene Farbe, in der Nase würzige Aromen von Stachelbeeren, Pfirisch, Limetten und etwas 

Minze. Am Gaumen mineralisch, weich und würzig. Ein Paradebeispiel für einen Grünen Veltliner aus 

dem Wagram.

Helles Grüngelb. Eher verhalten, zart nach Orangenzesten, etwas Apfel, ein Hauch von Gewürzen, 

tabakige Nuancen. Stoffig, extraktsüße Apfel‐Mango‐Frucht, gute Komplexität, frische, rassige Säure, 

zitronige Nuancen, Anklänge von weißer Frucht im Abgang, trinkanimierender Speisenbegleiter, sehr 

typischer, trinkanimierender Jahrgangsvertreter. 

Weingut Hofstetter
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Roter Veltliner Exclusiv 2011 0,75 6
13,0 % vol.

Prädikatsweine weiss

Sauvignon Blanc 2011 0,75 6

Weissburgunder 2011 0,375 6

Riesling Scheibe 2011 0,375 6

Rotwein

Zweigelt Exclusiv 2011 0,75 6

Die weisse Traubensorte "Roter Veltliner" ist die lokale Spezialität und kann getrost als Wagramer 

Ursorte bezeichnet werden. Eine Rebsorte, die, um ihre optimale Aromatik entfalten zu können, das 

entsprechende Umfeld braucht ‐ also beste Südlagen, trockenes Klima und gut durchlüftete Böden, die

sich entsprechend erwärmen können. Helles, funkelndes Strohgelb. In der Nase Aromen von Zitronen, 

grünen Limetten, rosa Pfeffer und einem Hauch Wiesenkräuter. Im Gaumen stoffig, fest und cremig 

zugleich, saftige Säure, mit einer wunderschönen Frucht im Finale.

Werner Hofstetter ist einer der wenigen Winzer in Österreich, die noch einen guten Bestand von 

Roten Veltliner Reben hat. Selten, kapriziös und lange verkannt erlebt der Rote Veltliner (bei dem es 

sich um einen Weißwein handelt!) gerade eine Art Renaissance. 

Beim "Roter Veltliner" handelt es sich höchstwahrscheinlich um eine sehr alte Rebsorte, die nach dem 

derzeitigen Stand der Forschung nicht mit dem Grünen Veltliner verwandt ist. Der Rote Veltliner ist 

die Basis für feine, vielschichtige und komplexe Weine mit hoher Eleganz. Die komplexe Aromatik in 

Verbindung mit der knackigen Säure ergibt Weine, die durch die Lagerung noch gewinnen. Da die 

Rebsorte hohe Ansprüche an das Können des Winzers stellt und sehr empfindlich gegen Frost und 

Pilzerkrankungen ist, sind Neuanpflanzugen nicht sehr häufig. 

Wer gerne Fisch ist, wer sich in der asiatischen Küche zuhause fühlt kommt mit diesem Wein 

auf jeden Fall auf seine Kosten. Ein sehr schönes Aroma, eine knackige und schmeichlerische 

Frucht und eine tolle Mineralität. 

helles, leuchtendes strohgelb, intensive, klar fruchtige, florale muskatnase, komplex mit 

honig und litschinoten; am gaumen sehr geschmeidig und ausgewogen mit langem 

fruchtnachhall

Preisliste Gültig ab 07‐2012 Seite 3 von 5



SD‐Import  Markus Greiner

Chalchthorenstrasse 1b

CH ‐ 8280 Kreuzlingen

Telefon:  +41 71 688 2970

Telefax: +41 71 688 2971

Mobil: +49 172 690 4125

info@sd‐import.com

www.sd‐import.com

Allgemeine Einkaufskonditionen

Preise gültig ab 15.6.2012

Mindestmengenabnahme
‐Mindestabnahme pro Abladestelle ist jeweils eine Palette.
Für eine Palettenabnahme sind alle Weine kartonweise zusammenstellbar (ca. 600 Flaschen pro Palette)
‐ Sie können auch die Paletten Lageweise mit anderen Produkten kombinieren. 

Lieferkosten
‐ Die Lieferung erfolgt Frachtfrei pro Palette und Abladestelle in Bayern und Baden‐Württemberg.
Andere Konditionen erfragen Sie bitte direkt bei uns.

Preise
‐ Die genannten Preise verstehen sich in EURO pro Einheit (Flasche) excl. Mehrwertsteuer.
‐ Die Preise enthalten, falls nötig, die deutsche Brannt‐ oder Schaumweinsteuer.
‐ Preisänderungen, Irrtümer und Druckfehler sind vorbehalten.
‐Mit dem Erscheinen dieser Preisliste verlieren frühere Preislisten Ihre Gültigkeit.

Auftragsannahme
‐ Sie können bei einem unserer Mitarbeiter per Fax oder Email bestellen. Bitte benutzen Sie möglichst dabei 
unser Auftragsformular.
‐ Das Angebot ist freibleibend. Ein Auftrag gilt erst nach unserer schriftlichen Bestätigung als angenommen.
Berechnet wird unser am Tag der Lieferung geltende Preis.
‐ Die Liefermöglichkeit bleibt vorbehalten. Die von uns genannten Lieferzeiten sind unverbindlich. 
Wir haften nicht für Schäden, wenn infolge unvorhergesehener Ereignisse die Lieferung verzögert wird oder  
nicht erfolgen kann.
‐ Sollte ein bestellter Jahrgang nicht mehr lieferbar sein, so behalten wir uns vor, einen gleichwertigen bzw. den 
Folgejahrgang zu liefern.

Gefahrenübergang
‐ Das Transportrisiko ab unserem Auslieferungslager geht in jedem Fall zu Lasten des Käufers, auch wenn die 
Lieferung frachtfrei erfolgt.
‐ Prüfen Sie bei Anlieferung der Ware bite genau, ob die Sendung vollständigund unbeschädigt ist. 
Nur so können  Schäden bei einer Spedition geltend gemacht werden. Eventuelle Mängel sind noch auf dem 
Frachtbrief mit Angabe des  Schadensursprunges derselben zu vermerken.
‐ Benachrichtigen Sie uns im Schadenfall. Wir werden uns mit Ihnen um eine Schadenregulierung  bemühen.
‐ Benachrichtigen Sie uns ebenfalls unbedingt auch dann, wenn sich die Anlieferung verzögert, damit wir beim 
Spediteur Nachforschungen anstellen können.

Rabatte
‐ Es werden folgende Mengenrabatte gewährt:
Für Aufträge ab 2 Paletten:          1 %
Für Aufträge ab 4 Paletten:          2 %
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Gewährleistung
‐ Beanstandungen können nur berücksichtigt werden, wenn diese uns innerhalb von 8 Tagen nach Empfang 
der Ware schriftlich mitgeteilt werden. Ist die Beanstandung berechtigt, so haben wir die Wahl Ersatz zu 
leisten oder eine Gutschrift auszustellen. Weitergehende Ansprüche, insbesondere auf Schadenersatz sind 
ausgeschlossen.

Zahlung
‐ Standard‐Zahlungsziel: 14 Tage rein netto (Bei Neukunden Vorauskasse für erste drei Bestellungen)

Eigentumsvorbehalt
‐ Die Ware bleibt bis zur vollständigen Bezahlung unser Eigentum. Für den Fall der Weiterveräusserung tritt der 
Verkäufer die erworbenen Forderungen gegen seine Abnehmer zur Sicherung seiner Verbindlichkeiten an 
uns ab. 
‐ Übereignung oder Pfändung der von uns gelieferten Waren oder daraus entstandener Forderungen ist vor 
vollständiger Begleichung aller Verbindlichkeiten gegenüber uns unzulässig.

Andere Bedingungen
‐ Jahrgangsänderungen können ohne Mitteilung erfolgen.
‐ Verfügbarkeit Produkte: Zwischenverkauf vorbehalten.
‐ Alle angeführten Preise verstehen sich netto ohne MwSt., ohne Gebühren für den "Grünen Punkt", ohne       
Akzise‐Steuer und können ohne Vorwarnung abgeändert werden.
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